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Bases Legais do Xurado

1.0bxecto dos Premios

Os Premios da Cocifia Galega tefien como finalidade poner en valor a cociia
tradicional galega e recofiecer aos restaurantes e cocifieiros/as que mellor
preservan e exaltan os produtos e receitas propias de Galicia.

2. Categorias propostas

a. Receitas tradicionais:
Mellor Polbo a Feira Mellor receita con Vacun Galego

Mellor receita con Mexillon Mellor receita con Galo de Curral

Mellor receita con Berberecho / Pularda / Capon

Mellor Lacén con Grelos Mellor receita con Lamprea

Mellor Arroz de Marisco

Mellor Caldeirada

Mellor Cocido Galego

Mellor receita con Vieira

Mellor receita con Merluza Mellor receita con Lura

Mellor Salpicén de Marisco Mellor Caldo Galego

Mellor receita con Afio ou Mellor receita de Callos & galega

Cabrito

b. Transversais:

Empanada
Pan

Postre Caseiro
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C. Reconecementos:

Casa de Comidas Pratos

Senlleiros de Galicia Esquecidos/recuperados

3. Composicion do xurado

O xurado estara formado por consultores gastronomicos, xornalistas
especializados, influencers, directivos de organizacidons gastronomicas, chefs
de reconecido prestixio, representantes de patrocinadores...

4. Funcions e responsabilidades

1. Elaboracion da lista longa: Cada membro do xurado propora
candidatos por categoria. Da posta en comun das propostas saira
unha lista longa de 10 restaurantes ou profesionais por categoria.

2. Seleccion de finalistas e ganadores: A partir da lista longa, o xurado
votara telematicamente para elixir 1 gafador e 2 finalistas, que se
daran a conecer na gala.

3. Garantir a imparcialidade: Os membros do xurado deberan absterse de
valorar categorias nas que tenan interese directo ou relacion laboral
cos candidatos.

5. Criterios de valoracion

Respecto e autenticidade do produto galego.
Execucion e técnica tradicional sen perder esencia.
Calidade do sabor e experiencia gastronémica.
Coherencia da proposta coas tradicions galegas.

6. Sistema de votacion

A declaracion do gafador e dos 2 finalistas por categoria realizarase mediante a
suma das votacions telematicas de todos os membros do xurado.
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Cada membro do xurado recibira un formulario onde podera puntuar cada
proposta da lista longa (de 1 a 5 puntos) que debera remitir & organizacién dos
premios.

A puntuacion final resultara da suma total das valoracions.
En caso de empate, convocarase unha reunién online do xurado para deliberar e
decidir o resultado final por maioria simple.

7. Calendario

Relacidén definitiva de candidatables confirmados: 30 de setembro de 2025.
Lista longa: sera pechada e validada o 15 de outubro de 2025.

Seleccion de ganadores e finalistas: entre 0 15 de outubro e 0 1 de novembro.
Conteo de votos e acta ante Notario (D. Juan Cora Guerreiro): o 17 de novembro.

Gala de entrega dos Premios: 1 de decembro de 2025, con desvelamento dos
ganadores.

8. Confidencialidade e Aceptacion

Os membros do xurado comprométense a manter estrita confidencialidade
sobre deliberacions e resultados.

A aceptacion das presentes bases é obrigatoria para formar parte do xurado.

9. Participacion do ganador na seguinte
edicion

Cada ganador dunha categoria dos | Premios da Cocifia Galega 2025 pasara
automaticamente a formar parte do xurado da seguinte edicion.

Consecuentemente, non podera presentarse nin ser proposto como candidato
na seguinte edicidon, co fin de garantir imparcialidade e rotacion nos
recofiecementos.
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